
Riesling Grevenmacher "Groärd"

Origine des vins

Moselle Luxembourgeoise 

Grevenmacher Groärd

100 % Riesling

Vinification

Les vins sont issus d'une vendange très tardive et à maturité maximume. Le petit

rendement du vignoble (inférieur à 40 hl/ha) fournit un vin complexe et minéral.

Commentaires de dégustation

Dans tous les millésimes, ce vin reflète la structure très minérale de son sous-sol.

Acidité bien fondue, vin dense avec une trame très serrée.

Accords mets et vins

Terrines et gibiers, volailles roties, pot au feu.

Conservation

Conserver les bouteilles couchées

Vin prêt à boire. À consommer dans les 10 ans

Données techniques

Emballage : Carton 

Conditionnement : 6 x75 cl
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