
Cuvée Fleur des Rochers

Origine des vins

Moselle Luxembourgeoise 

assemblage de 50% Chardonnay et de 50% Pinot Blanc

Vinification

Ce vin issu de nos meilleures parcelles de vieilles vignes a été vinifié à partir

d'une sélection raisins arrivés au plus haut niveau de maturité.

Commentaires de dégustation

Des parfums de fleurs blanches mêlées à des notes délicatement toastées.

En bouche, un équilibre alliant puissance et longueur en bouche à une belle

fraicheur minérale

Accords mets et vins

Accompagne les plats de poissons en sauce, les viandes blanches (volaille) ou les

crustacés

Distinctions

Médaille d'or au Mundus Vini 2017

Conservation

Conserver les bouteilles couchées

Vin prêt à boire. À consommer dans les 5 ans

Données techniques

Emballage : Carton 

Conditionnement : 6 x75 cl

Domaine Clos des Rochers  22, Route du Vin - L-6794 Grevenmacher

www.clos-des-rochers.com - info@clos-des-rochers.lu
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